
BIBO NOON
12:00 – 15:00

AZ ELSŐ BENYOMÁS
FIRST IMPRESSION

CAPRESE CSAK FORDÍTVA, burrata, 
koktélparadicsom, narancs, olíva

REVERSE CAPRESE, burrata, cherry tomato, 
orange with black olives

vagy / or

Roppanós GARNÉLA, bazsalikom
Crispy PRAWN with basil

vagy / or

ÖKÖRUSZÁLY BRIOCHE® ( + 1.000 Ft )
OXTAIL BRIOCHE® with original Bull sauce

vagy / or

TONHAL TATÁR, mangó, paradicsom, szezám
TUNA TARTAR, mango, tomato, sesame

vagy / or

KUKORICAKRÉMLEVES, bacon, rák, gránátalma
CORN CREAM SOUP, bacon, shrimp, pomegranate

FŐÉTELEK
MAIN COURSE

GNOCCHI, kucsmagomba, burrata
GNOCCHI, morel mushroom, burrata

vagy / or

Bársonyos töltött CSIRKE kucsmagombával
Stuffed CHICKEN breast with creamed morels

vagy / or

SÜLT KACSAMELL, SÓS TÚRÓGOMBÓC, meggy, pedro 
ximenez jus 
( + 1.000 Ft )

ROASTED DUCK BREAST, salty cottage cheese 
dumpling, sour cherry, pedro ximenez jus

vagy / or

TŐKEHAL “PAPRIKÁS”, túrós csusza, paradicsom 
( + 1.500 Ft )

COD “PAPRIKÁS”, cottage cheese pasta, tomato

vagy / or

BÁRÁNYFASÍRT BBQ, lecsó
LAMB MEATLOAF BBQ, ratatouille

ÉDES ÁLMOK
SWEET DREAMS

“TEJBERÍZS”
Caramelized RICE PUDDING

with vanilla

vagy / or

SZŐKE CSOKOLÁDÉ
maracuja, mogyoró

BLONDE CHOCOLATE
passion fruit, hazelnut

vagy / or

Kókusz PANNA COTTA, 
málna, hibiszkusz, rózsabors

Coconut PANNA COTTA, 
raspberry, hibiscus, pink pepper

A 3 fogásos menü ára / The price of the 3 course menu:

14.900 Ft

Áraink az áfát tartalmazzák.
A számla végösszegéhez 15% szervízdíjat számolunk fel. Az ételek allergénjeivel kapcsolatban kérdezze kollégánkat

�Our prices includes VAT.
We add 15% service charge to the final amount of the bill�. Ask our collegues regarding to the allergens


