
Áraink az áfát tartalmazzák. A számla végösszegéhez 15% szervízdíjat számolunk fel. 
Az ételek allergénjeivel kapcsolatban kérdezze kollégánkat.

Our prices include VAT. We add 15% service charge to the final amount of the bill. 
Ask our collegues regarding to the allergens.

BIBO NOON
12:00 – 15:00

AZ ELSŐ BENYOMÁS
FIRST IMPRESSION

CAPRESE CSAK FORDÍTVA, burrata, koktélparadicsom, narancs, olíva
REVERSE CAPRESE, burrata, cherry tomato, orange with black olive

vagy / or

Roppanós GARNÉLA, bazsalikom
Crispy PRAWN with basil

vagy / or

KOLBÁSZ BRIOCHE®, chipotle, fürjtojás
COJONUDO BRIOCHE® fresh “Kolbász”, chipotle, quail egg

vagy / or

ÖKÖRUSZÁLY BRIOCHE® ( + 1.000 Ft )
OXTAIL BRIOCHE® with original Bull sauce

vagy / or

KOCSONYA, füstölt kacsamell, torma, marinált gombák
PORK JELLY, smoked duck breast, horseradish, marinated mushrooms

vagy / or

DANI GARCIA Nagymamájának ragulevese
DANI GARCIA’S Grandmother’s chicken and pork SOUP

FŐÉTELEK
MAIN COURSE

SÜLT CÉKLA “SALÁTA”, kecskesajt, balzsamecet, gesztenye
Oven baked BEETROOT SALAD, goat cheese, balsamic vinegar, chestnut

vagy / or

Bársonyos töltött CSIRKE kucsmagombával
Stuffed CHICKEN breast with creamed morels

vagy / or

Mangalica PARADICSOMOS HÚSGOMBÓC, burrata, bazsalikom
MANGALICA PORK MEATBALL with burrata, basil, sun-dried tomato

vagy / or

LAZAC, füstölt répa, kagyló, Cassis ( + 1.500 Ft )
SALMON fillet, smoked carrot, mussels, Cassis

vagy / or

KONFITÁLT CSÁSZÁRHÚS, káposztás tészta, kimchi
CONFIT PORK BELLY, cabbage pasta, kimchi

ÉDES ÁLMOK
SWEET DREAMS

“TEJBERÍZS”
Caramelized RICE PUDDING with vanilla

vagy / or

BIBO RÉTES, alma, sárga cékla, narancs
BIBO STRUDEL, apple, yellow beetroot, orange

vagy / or

RÉPA “TORTA”, mandula, passiógyümölcs ( + 1.000 Ft )
CARROT “CAKE”, almond, passion fruit

vagy / or

CSÖRÖGE FÁNK, szilva, mogyoró
“ANGEL WINGS”, plum, hazelnut

A 3 fogásos menü ára / The price of the 3 course menu:

14.900 Ft




